
S.A des Vignobles Denis Lafon 

1, Bracaille 

33390 CARS 

France 

Adresse ligne 4 

Téléphone : (00) 33 (0)5 57 42 33 04 

Télécopie : (00) 33 (0)5 57 42 08 92 

Messagerie : vfistarol@netcourrier.com 

S.A.R.L des Vign oble s Deni s Laf on  

1, Bracaille  

3339 0 CARS 

Tel: 05. 57.4 2.3 3.0 4  

Fax: 0 5.5 7.4 2.0 8.92  

sarl 

Vignobles 

CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE 

 
 
 

- Nos prix sont franco domicile – France, en vente  

directe de la propriété. 

- Le règlement est à effectuer  à la commande par  

chèque libellé à l’ordre de:Vignobles Denis Lafon 

Ou par Carte Bancaire sur simple appel téléphonique. 

-Chaque commande doit être multiple de «1 carton» :  
6 bouteilles ou 6 magnums d’un même vin. 

Les BIB 3 litres, sont également conditionnés en carton 
de 6 BIB. 

- Nos vins voyagent sous la responsabilité exclusive du 
transporteur. Toutes réclamations pour casse, perte 
ou vol doivent être mentionnées sur le bordereau  
de livraison du transporteur. 

- Pour vos commandes panachées, si par exemple,  
votre commande totale est de 6 cartons, appliquer le 
prix par 36 bouteilles pour chaque carton.                
Même principe pour les quantités supérieures. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sarl Vignobles Denis LAFON 

Email : vignobles@denislafon.com 

www.denislafon.com 
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BON DE COMMANDE 

Tarif  AUTOMNE 2024 

Désignation Qté Prix Sous-total 

LA REVELATION  
 

Rouge      2014 
Rouge      2022 

Rouge            2020-2021 

Prestige         2020 –2021 

Magnum        2020 

 

Ch. Gardut Haut Cluzeau  

Méthode Traditionnelle 

Supplément Franco 50 €. 
Pour commande inférieure à 36  bouteilles 

Montant total à payer 
Règlement par chèque (joint à la commande) : ESCOMPTE 2% 

Passez aussi vos commandes à vignobles@denislafon.com 

DATE : 
 

SIGNATURE : 

TARIF FRANCO DE  PORT T.T.C.  

 
 

Rouge                2020-2021 

Magnum            2020 

BIB 5 litres        2020 

BIB 10 litres      2020 

Cubitainer          2020 
 

Prestige             2020-2021 
 

Rosé                  2022  

Blanc                 2023 

 

Ch. Du Grand Barrail 
LES BIOS  du Grand Barrail 



36 72 360 6 1 à 2 3 à 15 BIB 10 L 

VIGNOBLES DENIS LAFON 
 

 BLAYE COTES DE BORDEAUX  

 

BOUTEILLES MAGNUMS CUBITAINERS 32 L 

7.55 €  7.25 € 

 7.75 € 
 

 7.00 € 
 

7.00 € 

7.35 € 
 

6.55 € 
 

6.55 € 

7.10 € 
 

6.30 € 
 

6.30 € 

14.90 € 

 

175.00€ 167.00€ 59.50€ 

Château Du Grand Barrail 
LES BIOS du Grand Barrail 

 

Cuvée Prestige        2020-2021 

TARIF FRANCO DE PORT – France – T.T.C. 
Nos vins sont livrés en cartons de 6 bouteilles 

Voir conditions générales de vente au verso 

Pour une expédition inférieure à 36 bouteilles, rajouter 50 euros par envoi 

Château Gardut Haut Cluzeau 

8.35 € 7.90 € 7.60 € 

7.40 € 6.85 € 6.55 € 

18.20 € 

Tradition Rouge   2020-2021 
 

Cuvée Prestige     2020 2021 

Méthode Traditionnelle  
Blanc de Blanc 

8.30 € 7.85 € 

 

NOS VINS 

11.50 € 
 

11.90 € 

11.05 € 
  

11.50 €  

Rouge     2014 médaille Or 
 

Rouge     2022  -  BIO  

10.75 € 
 

11.05 € 
 

LA REVELATION 
Élevé en fûts de chêne neufs 

7.55 € 

BAG IN BOX 

 

La Tradition Rouge 2020-2021 

Rosé                            2022 

Blanc                           2023 

 8.00 € 

 

5 L 
32.50 € 

 

Les BIOS du Grand Barrail  

Les Cuvées TRADITION 
 

Rouge : Issus de nos plus jeunes vignes, ces vins 

élevés en cuves sont ronds, fruités, souples avec 

une bonne longueur en bouche. 

Blanc : Elégant, minéral, de la rondeur et de la 

fraicheur. 

Rosé : Fruité, acidulé, souple et frais. 
 

A partager de l’apéritif au dessert 

 

Les Cuvées PRESTIGE 
 

Élevées en fûts de chêne pendant 12 mois, ces 

cuvées peuvent se consommer jeunes pour sa-

vourer les arômes de petits fruits rouges mis en 

valeur par la souplesse des tanins. Plus âgées, 

le temps leur apporte de la complexité et de la 

rondeur. 

Ces vins accompagneront les viandes grillées, 

les plats mijotés et les fromages. 

 

 

LA REVELATION 
 

Nos vieilles vignes rouges aux rendements les 

plus faibles sont la base de cette cuvée. 

La concentration et la pleine maturité sont un 

gage de réussite pour ce vin élevé pendant 12 

mois en fûts de chêne neufs. 

Les quelques années passées en bouteilles dans 

nos chais,  permettent à  ces  vins  d’allier leur 

puissance et leur finesse aux viandes et gibiers 

les plus goûteux. 

DEPUIS LE MILLESIME 2020, TOUS 

NOS VINS SONT CERTIFIES  

         AB  -  ECOCERT  

AGRICULTURE BIOLOGIQUE 


