Tarif PRINTEMPS 2022

Passez aussi vos commandes a vignobles@denislafon.com

Ch. Du Grand Barrail

Rouge 2019

Magnum 2019

BIB 10 litres 2019

Cubitainer 2019

Prestige 2019

BIB 3 litres 2019

LES BIOS

Rouge 2020

BIB 5 litres 2020

Rosé 2020-2021

Blanc 2020- 2021

BIB 5 litres 2020

LA REVELATION

Rouge 2015

Rouge 2019 LAYE
Blanc 2018 OOTES DE BORDEAUX

Ch. Gardut Ht—Cluzeau

Rouge 2019 - 2020
Prestige 2019
Magnum 2019
BIB 3 litres 2019

Méthode Traditionnelle

Supplément Franco 32 €.

Pour commande inférieure a 36 bouteilles

MONTANT TOTAL A PAYER

Réglement par chéque (joint a la commande) : ESCOMPTE 2%

DATE :

SIGNATURE : www.denislafon.com

f
TARIF FRANCO DE PORT T.T.C

Sarl Vignobles Denis LAFON

Email : vignobles@denislafon.com
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Chateau Du Grand Barrail

PROMOTI ON JUSQU' AU 15/05/2022
11 + 1 BOUTEILLE GRATUITE A PARTIR DE 48 BOUTEILLES COMMANDEES

BOUTEILLES

MAGNUMS CUBITAINERS 32 L

BAG IN BOX

" Tradition Rouge 2019 6.50€ | 625€ 595€ 13.70€ 159.00€ 151.00€ 54.80€
Cuvée Prestige 2019 740€ 7.05€ 685€ 23.40€
Elevé en fiits de chéne
LES BIOS du Grand Barrail
Rosé 2020-2021 640€ 6.05€  590€ | -
Blanc 2020-2021 640€ 6.05€ 590€ BIB 5 LITRES : 25.00 €
LA REVELATION
Elevé en fiits de chéne neufs
f;? Rouge 2015 1090 € 10.55€ 10.35€
e Rouge 2019 11.10€ 10.80€ 10.55€
Blanc 2018 720€| 6.80€ | 6.60€
Chateau Gardut Haut Cluzeau
Tradition Rouge 2019 - 2020 6.80€ 635€ 6.15€
Cuvée Prestige 2019 775€ 740€ 7.20€  17.00€ 23.40 €
Blanc de Blanc Méthode 770€ 735€ 7.15 €

Traditionnelle

TARIF FRANCO DE PORT - France - T.T.C.

Pour une expédition inférieure a 36 bouteilles, rajouter 32 euros par envoi

NOS VINS

Issus de nos plus jeunes vignes, ces vins élevés
en cuves sont ronds, fruités, souples avec une
bonne longueur en bouche.

A boire dans leur jeunesse pour profiter pleine-

ment de leur fraicheur, ils sauront vous accom-
pagner tout au long du repas.

Les Cuvées PRESTIGE

Elevées en fits de chéne pendant

12 mois, ces cuvées peuvent se consommer
jeunes pour savourer les ardmes de petits fruits
rouges mis en valeur par la souplesse des ta-
nins. Plus agées, le temps leur apporte de la
complexité et de la rondeur.

Ces vins accompagneront les viandes grillées,
les plats mijotés et les fromages.

LA REVELATION

Nos vieilles vignes rouges aux rendements les
plus faibles sont la base de cette cuvée.

La concentration et la pleine maturité sont un
gage de réussite pour ce vin élevé pendant 12
mois en flts de chéne neufs.

Les 3 a 4 années passées en bouteilles dans nos
chais, permettent a ces vins d’allier leur
puissance et leur finesse aux viandes et gibiers
les plus goiteux.

Les BIOS du Grand Barrail :

Des vins frais, fruités et ronds pour le
plaisir de tous .

Bios a ’intérieur,

Eco-responsables a 1’extérieur



