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VIGNES Alors que les vendanges suivent leur cours, Philippe Delfaut, directeur du
chateau Kirwan (AOC Margaux), tire les premieres lecons des épisodes caniculaires

Recueilli par César Compadre
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rigele chateau Kirwan, cruclas-

s¢ en AOC Margaux (33). Alors
que des chdteaux vendangent en-
core, il livre ses réflexions sur I'évolu-
tion des pratiques confrontées a
lévolution du climat.

L ‘cenologue Philippe Delfaut di-

« Sud Ouest » Au niveau de la
conduite de la vigne, sur quoi faut-
il étre vigilant ?

Philippe Delfaut Le 23 juillet a
Margau, il faisait 41°a lombre et 54
ala surface du raisin. Du jamais vu.
Les baies ne mrissent plus correc-
temnent. Le volume et la qualité de
la récolte sont en jeu. Je vois un
premier point a travailler, l'ef
feuillage. Cette technique en vogue
depuis 20 ans consiste a enlever
des feuilles pour que le raisin ait
davantage de soleil. Maintenant,
nous en avons trop ! Autant laisser
une « casquette » pour garder les
grappes a l'ombre et n'effeuiller
que [ ol c'est vraiment néces-
saire, par exemple sur les cotés
nord et est des rangs de vigne.

Faut-il ouvrir le dossier de liriga-
tion ?

Oui. Personne ne pense que les
conditions de cet été sont excep-
tionnelles, elles deviendront la
norme. Lirrigation nous est inter-
dite et pourtant autorisée presque

Philippe Delfaut, a la téte de Kirwan : « Les vins vieilliront peut-&tre moins longtemps » e+ renmiso s

partout dansle monde, y compris
en zone d’AOC, comme en Italie.

on peut la
mener intel-
« Personne ligemment.
ne pense que Jai vu cette
les conditions année, pour
decetétésont  la premitre
exceptionnelles » 015, des
pieds de

huit ans crever de stress hydrique
et de manque d'eau. A lavenir, les
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ceps vivront sirement moins
vieux. Comme un humain trop fa-
tigué durant sa vie. Les fortes cha-
leurs changent la donne.

Quelles sont les conséquences pour
les types de vins produits ?

Heureusement que nous avons le
cabernet sauvignon pour contre-
balancer, lors des assemblages, les
hauts degrés pris ces derniéres an-
nées par le merlot, un cépage a

Petite récolte et gestion de l'eau

Comme on le sait depuis le début de l'été, la récolte 2019 sera peu volu-
mineuse. La cause essentielle ? Une post-floraison compliquée, puis les
fortes chaleurs et la sécheresse. Les demniéres estimations du ministére
de ['Agriculture, amétées au 1¥ octobre, sont dans la lignée des précéden-
tes. Il y aura, en France, 42, 2millions d'hl de vin dans les cuves, soit - 7 %
par rapport & la moyenne quinquennale (récoltes 2014 2 2018). A Bor-
deaux, c'est 5,2 millions (- 4 %), et 79 millions d'hl (- 7 %) dans les Cha-
rentes. Les ordres de grandeur sont les mémes ailleurs dans 'Hexagone::
- 4% en Champagne, - 7 en Alsace, - 7 en Languedac-Roussillon (plus
vaste vignoble du pays), - 3% dans les autres vignobles du Sud-Ouest
(Bergerac, Cahors...). Avec - 19 %, c'est le vignoble de Bourgogne-Beaujo-
lais quiest, de loin, le plus touché. La gréle est venue se rajouter aureste.
Avec la sécheresse, les questions de terroir arrivent surle devant de la
scene. « L'argile estune composante clef », rappelle Philippe Delfaut. En
effet, cette matiére peut jouer un role bienfaiteur d'éponge. Par temps de
pluie, elle stocke une eau que les racines iront chercher au moment od la

plante en aura besoin.

EnGironde, département ol, traditionnellement, il pleut beaucoup, les
sols drainants ont toujours été vus comme une qualité du terroir. Par
exemple avec les graves du Médoc. L'eau ne stagne pas et donc ne per-
turbe pas la maturation du raisin. Ce quiétait un atout, hier, pourrait de-
venir un handicap demain siles sécheresses persistent. En paralléle, la
politique de drainage des parcelles pourrait &tre partout revue. Demain,
l'eau ne sera pas un probléme mais un atout.

C.C

maturité précoce. Le petit verdot,a
maturité plus tardive, devrait re-
trouver un nouveau souffle. Avec
les chaleurs, le risque est d'obtenir
desvins manquant d'acidité, com-
posante capitale pour leur équili-
bre gustatif et leur tenue dans le
temps. On peut acidifier, une prati-
que courante dans certains pays.
Les vins prennent alors un coup
de peps au début mais tiennent
moins longtemps.

LA BOUTEILLE
DU MARDI

CHATEAU DUGRANDBARRAIL
2016 CUVEE PRESTIGE

Cars (33). Tel: 05 57 42 33 04
Prix: 6,50 €

AOC Blaye cotes de Bordeaux
A 50km au nord de
Bordeaus, les Vignobles
Lafon sétendent sur 43
ha.Ce chateau du
. Grand Barrall - dans sa
version cuvée prestige -
est un vin rouge franc
du collier. A 80 %
merlot, unan
d'élevage en barri-
ques. Fruité et
équilibré. Une bou-
teille pour accom-
pagner une ome-
lette aux cépes,
par exernple.
L'AOC Blaye et sa
voisine de Bourg
proposent souvent
de bons rapports
qualité-prix. Le
millésime 2016 est
undes meilleurs
des demires
années.

COTATIONS
DU VRAC SYNDICAT
DES COURTIERS

Prix en € HT (tonneau de 9001).

RECOLTE2017

Bordeaux sup.rouge:1200-1 350
Médoc:1500-2 200

RECOLTE 2018

Bordeaux rouge: 800-1 300

Prix moyen Bx rouge 883 €/t
Tranche de prix (% vol. total)
moins de 900 € (67%)
90024999 (189

9 (18 %

110041199 (0 %)

1200 et plus (8%)

(Source CIVB)

Bordeaux rosé:1100-1 300
Bordeaux sup. rouge:1200-1400
Cotes:1250-1 500

Graves rouge: 2 000-2 300
Médoc:1700-2 300
Saint-Emilion:4 000-4 500
Satellites de Saint-Emilion:

2 800-3 200
Lalande-de-Pomerol :

4 000-4 300

Bordeaux blanc: 850-1 250
Entre-deux-Mers:1100-1300
Graves blanc:1500-1 900
Graves supérieur: S/S COT
Sauternes:5 B00-6 000
Bergerac rouge : B00-1 050
Bergerac sec: 850-1 000
(CHtes-de-Bergerac: 950-1 100
Monbazillac: 3 000-3 100
Vins sans indication géographique
(VSIG) rouge, tous millésimes :
60/65€/hl

ECHANTILLONS

« La bouteille du mardi » est ouvertea
tous. Mercl d'envayer vos échantillons
a César Compadre, « Sud Quest »,23
quai des Queyries, 33094 Bordeaux
Cedex. Echantillons récents a la vente
avec plaquette de présentation, fiche
du produit, circuits de vente et prix.




